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Scanzorosciate

ﬁisotto, salame e dolci al Moscato

Il vino di Scanzo utilizzato anche in panettoni, biscotti e cioccolatini: degustazioni fino a domani
Pienone alla festa per la lezione sulle spezie di Rachida e per le battute del comico Enzo Iacchetti

Scanzorosciate
LAURA ARRIGHETTI
Lacucina e statalaprotagonista
della serata di ieri alla Festa del
Moscato, aScanzorosciate, grazie
allospettacolodi RachidaKarrati,
protagonistadellascorsaedizione
diMasterchef. La49enne di origi-
nemarocchinaresidente a Sori-
solehaintrattenutoilnumeroso
pubblico conricette velocissime
abase di spezie, uno degli ingre-
dientichiavedellasuacucina. Ha
mostrato come si possono prepa-
rare gustosipettidipolli per gran-
diepiccini, spezzatini
sempredipollodal gu-
stodecisoetisanealla
cannellaezenzero.La
cuocahainoltre spie-
gatoleproprietadelle
varie spezie: ad esem-
pio le zenzero e il cu-
mino che sono note
perilorobeneficidige-
stivi.
LoshowdiRachida
rientranel calendario
diiniziative promosse
daL’Eco café,lareda-

ta Iacchetti - ma questa seraho
avuto la possibilita di scoprirlo
davvero al meglio. Lafesta & bel-
lissimae cisonomoltivolontari:
a loro va il mio grazie di cuore
perché qua, come in tutta Italia,
sono preziosi per realizzare bel-
lissime sagre come questa e poi
sonoal fianco delle persone anche
in situazione di emergenza». Il
comico,dopoil tourenogastrono-
mico, haincontrato Rachidaallo
stand de L’Eco café einsieme so-
nosalitisul palcoperbrindare al
Moscatoinsieme al’Amministra-
zione comunale guidata dal sin-
daco Davide Casati.

Idolcial vino

Il re dei Moscati,
quellodiScanzo, allar-
gaiconfinidel suore-
gnoeconquistaanche
latavola, con piatti ti-
picistudiatiapposita-
menteperlasuafesta.
A Scanzorosciate in-
fatti fino a domani
continua la nona edi-
zione della festa del
Moscato, un tripudio

zione mobile del no- disaporieprelibatezze
stro giornale che sara alserviziodeivisitato-
alfiancodellaFestadel riche,anchequest’an-
Moscato finoadoma- no, non hanno perso
ni. Lo show culinario occasione per assag-
di Rachidasararipro- giare vari prodotti e
posto su BergamoTv brindare conil passito,
grazie a uno speciale P'unicoinItaliaabacca
cheandrainondagio- rossa. I dolci sono gli
vedi 11 settembre alle Rachida Karrati abbinamentipreferiti
20,45, venerdi 12 alle alvinodameditazione

22edomenical4alle18.Lastella
diMasterchefItalianon éstatala
solaospitedellaserata: semprein
piazza , il comico e conduttore
televisivo Enzo Iacchetti & stato
accolto da calorosi applausi dei
numerosispettatori. Ilvoltosto-
rico del telegiornale satirico
«Striscia la Notizia» ha cenato
nell’arearistoroconiprodottiti-
picidelterritorioehasorseggiato
ilMoscatodiScanzoinvaristand
delpercorsodegustativo: «Cono-
scoil Moscatodifama-commen-

eiproduttoriscanzesihannosa-
puto interpretare al meglio le
qualita creandobiscotti, cioccola-
tini, marmellate e panettoni, tutti
con base al Moscato.
«Io-commentaGiacomo De
Toma, titolare dell’lomonima
aziendaagricola—hocreatoquat-
troannifaicioccolatinial Mosca-
to.Nonsonoiclassicidolcetticon
illiquore: unostratodi cioccolato
riveste infattiunamorbidacrema
al cioccolato conall’internoilno-
strovino. Per produrliusiamoin-

La festa del Moscato

1. La piazza di Scanzorosciate

gremitaieri sera

2. LafilaaL'Eco café per una

foto con lacchetti

3. Lalezione di cucina sulle

spezie di Rachida
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gredienti eccellenti, ma soprat-
tuttoliabbiamo creaticonil mae-
stro Cristian Beduschi, cioccola-
tiere di fame internazionale».

La bottiglia da mezzo litro di
Moscato haunaproduzione limi-
tata, circa 60mila bottiglie da
mezzolitro, ed & considerato dagli
addettiailavoriil classicoregalo
per le feste natalizie. Per questo
alcunititolaridelle aziende agri-
cole hanno deciso di creare un
panettone particolare: «Il panet-
tone - continua De Toma - non
contiene canditi, bensi 'uvetta
bagnata del Moscato. Una preli-
batezzache accompagnasumisu-
rail passito anche a Natale».

«Ilnostropanettone - dichiara
invece Angelica Cuni, titolaredel-
I'azienda “T1 Cipresso—é&natol'an-
noscorsodall’esigenzaditrovare
nuovi abbinamenti peril nostro
vino. Perlo stesso motivo abbia-
mo creatoanchedeicioccolatini,
tipoboero, edelle marmellatedi
prugna a base di Moscato. Noi
puntiamo peroaibiscotti: unapa-
stafrolla a forma di quadrifoglio
chealsuointerno contienecirca
il10percentodi Moscato,oltread
essere ricoperta daunagranella
dizucchero».Mail Moscatonon
¢adattosoloper creare dolci,ma
anche gustosi primi: «Noipropo-
niamo due piatti - sottolinea Gio-
vanni Marchesidell’agriturismo
“Cascinadel Francés” - chesispo-
sano a pennello con il passito: il
risotto e il salame al Moscato di
Scanzo. Perpreparareunottimo
risotto servono ottimiingredien-
ti:risodialtaqualita,comeil car-
naroli, la cipolla rossa bergama-
sca,ilradicchiodel nostroterrito-
rio eilnostro Moscato. Innanzi-
tuttobisognaunireinunacasse-
ruolalacipollaeil radicchio con
un pizzico dizucchero. Poi tostare
il riso e sfumarlo con una prima
spruzzatadiMoscato,oltre albro-
dovegetale che serve perlacottu-
ra. Consiglio di unire il Moscato
inaltreduefasi:unaametaeuna
allafine,dopolamantecaturacon
burro e parmigiano». m

Allafesta super offertade L'Eco conbuoni Iper

«Abbonati dagli Anni’30, sempre soddisfatti»

SCANZOROSCIATE

Grande successo di
pubblicoieriseraper L’Eco café
che ha fatto tappa a Scanzoro-
sciate in occasione della Festa
del Moscato. Dopolanotte bian-
cadiZogno,laredazione mobile
de L’Ecodi Bergamosi & ferma-
tonelregnodel famosovinoda
meditazione offrendo ai nume-
rosivisitatori tuttele sue propo-
ste.Inmodo particolare presso
lostand é possibile abbonarsial
nostro giornale con un’offerta

vantaggiosa: acquistandoun ab-
bonamento trimestrale al gior-
nale - sei copie settimanali in
edizione cartaceaal prezzo spe-
cialedi50euro,invecedei77di
listino - si ricevono in regalo
buoni spesaperunvalore com-
plessivodi50eurodaspendere
entro il 31 dicembre.

Chi conosce bene i vantaggi
ad abbonarsi a L’Eco di Berga-
mo & Pietro Umberto Lussana,
titolare dell’aziendaagricola «I1
Castelletto» della Tribulina di

Scanzo, la cui famiglia da 90
annileggeil giornale quotidia-
namente: «E dagli Anni Trenta
- sottolinea Pietro Umberto —
chelamiafamigliasiabbonaal
vostro giornale. Digenerazione
ingenerazione siamo arrivatial
2014 e siamo soddisfatti come
il primo giorno. Il giornale ci
arriva infatti comodamente a
casatuttiigiorniconil servizio
del portantino e noi consideria-
molaletturadel giornale come
un vero e proprio piacere: una

pausadopo pranzo e dopo cena
che non puo mancare».
«Mipiaceleggere - continua
Lussana -, soprattuttole pagine
dedicate all’economiaealla cro-
naca locale, ma ritengo che la
formula vincente sia 'unione
conlapartedicronacanaziona-
le.Nondobbiamo accenderela
televisione per scoprire cosaac-
cade nel mondo: basta leggere
il nostro giornale preferito».
E a proposito di storia, con
Storylabierisera sisono scoper-

Pietro Umberto Lussana

ti i pit bei scorci del borgo di
Rosciate conunaserie discatti
di Antonio Persico cheritraggo-
noi cortili di antichi cascinali.

Allo stand de L’Eco inoltre
anchele offerte commerciali di
Kauppa, prodotti e servizi in
tuttala Bergamascapropostia
prezzivantaggiosiel'opportu-
nita di sostenere Kendoo che
perlaFestadel Moscato propo-
nediraccogliere fondiper «Un
cuore sempre pit grande».

Si tratta di un progetto che
intende creare uno spazio al Pa-
tronato San Vincenzo di Berga-
mo per trovare una soluzione
logistica alle richieste di asso-
ciazioniedentichedesiderano
incontrarsiinunluogo specia-
le.m
L. Arr.



